Mini fankok mogyorokrémmel toltve

Puha, aranybarnéra silt mini fdnkok, amelyek belsejét krémes mogyordkrém rejti. Tokéletes édesség a

csokoladé és a hazi sitemények kedvelbinek.

El6készités: 60 perc = Elkészités: 30 perc = Adag: 16 = Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
250 g liszt Szerzé briguli
125 ml tej Publikalva 2026.10.24

7 g instant éleszt6

30 g cukor

1 tojassargaja

30 g olvasztott vaj
csipet sé

1 csomag vanilids cukor

mogyorékrém

ELKESZITES



1.
A hozzavaldkat 6sszegyurjuk majd egy 6raig kelesztjiik. Ha megkelt a tészta, kisebb golydkat formazunk

beldle és letakarva még kb. 10 percig kelesztjik.

2.

3.
A fankok oldaldba kisebb lyukat vagunk, a mogyorékrémet habzsakba toltjiik és dvatosan megtoltjik a

fankok belsejét.




