Fahéjas-almas leveles kosarkak

Ropogos leveles tészta, édes-fahéjas almatoltelék és mennyei illatok - ezek a mini almas kosarkdk egyszerten

elkészithetd, mutatds finomsagok.
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El6készités: 10 perc Elkészités: 25 perc = Adag: 12 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
leveles tészta (2 lap) Szerzé briguli
4 kdzepes alma Publikalva 2026.10.24

40 g kristalycukor

1 tk fahéj

1 tk citromlé

8 g étkezési keményitd

15 g vaj

ELKESZITES



1.
Az almakat megpucoljuk, kisebb darabokra vagjuk majd vajon puhitjuk. Mehet hozza a fahéj, cukor és

citromlé. Ha megpuhult az alma, a keményitét 6sszekeverjik kevés vizzel és ezt is hozzaadjuk, hogy

kicsit strdbb dllagot kapjunk.

Muffin formdba a leveles tésztabdl kockakat vagunk és ezeket a formaba helyezzik. Megtoltjik a mar
kihllt vagy langyos alméval és ha szeretnénk a kosarkdk tetejére vaghatunk még egy két darabot a

tésztabdl diszitésként.




3.
180 fokon kb. 15 percig stitottem. Ha szeretnénk, a tetejét megkenhetjik sités el6tt még egy

tojassargajaval is.




