Almas pite - klasszikus, omlds hazi
sutemény

Az almas pite az egyik legkedveltebb hazi sitemény, amelyet a puha, omlds tészta és a fahéjas, édes-savanykas
almatoltelék tesz igazan finomma. Elkészitése egyszerl, az egész konyhat betolti a silt alma és a fahéj kellemes

illata. Porcukorral meghintve, langyosan vagy hidegen tdlalva is tokéletes desszert lehet hétvégi slitéshez,

csalddi 6sszejovetelekhez vagy akar egy hétkdznapi édességnek.
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El6készités: 20 perc Elkészités: 40 perc = Adag: 1 Desszert



HOZZAVALOK ADATOK

300 g finomliszt Szerzé briguli
150 g hideg vaj Publikalva 2026.10.10

80 g porcukor

1 tojas

1 csomag vanilids cukor
fél csomag stépor
csipet sé

4-5 db alma

50-70 g cukor

1 tk fahéj

1 csomag vanilids cukor
1-2 ek buzadara

1 tk citromlé
ELKESZITES
1.

A lisztet morzsold el a hideg vajjal. Add hozza a porcukrot, sitéport, sét, vanilids cukrot és a tojast. Gyurd

0ssze, majd tedd a hitébe kb. 15 percre.




2.
Az almat hdmozd meg, reszeld le, majd nyomkodd ki. Keverd 6ssze cukorral, fahéjjal, vanilids cukorral,

citromlével és bluzadaraval.

3.
Az egyik tésztat nyujtsd ki, tedd sit6papiros tepsibe. Szérd rd az almas tolteléket. Nyudjtsd ki a masik

tésztat és fedd be vele. Szurkald meg villdval, a tetejét megkenheted tojassal is ha szeretnéd.




